- Kleiner gemischter Salatteller @
i mit feinem Hausdressing G, H, 1,35 9

. Grofer bunter Salatteller @
- mit knackig, frischem Marktsalat, Rohkost
¢ und feinem Hausdressing G, H, 1,3, 5,9

+ gebratene Putenbruststreifen
G H, 1359

S &%f
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. Schwaébische Linsen
. mit Spétzle und einem Paar Wienerle
i ABCH,IL?2

Allgéuer Kés'spétzle @
- mit herzhafter Késemischung und feinen Zwiebelchen
i ABC

. Schwébische Maultaschen

. abgeschmadilzt mit feinen Zwiebelchen,

- wiirziger Bratensofie und Kartoffelsalat
i ACH,I

. Deftiger Schweinsbraten - Bis er aus ist!
mit Spdtzle, einer kréftigen Weiflbiersofie und Gemiise
i ACH

550 €

9,50 €

12,80 €

180 €

13,80 €

1480 €

Schnitzel .Wiener Art”

i vom Schwein mit Pommes frites A, ¢

1480 €

- Ziircher Rahmgeschnetzeltes

von der Pute in feinem Pilz-Rahm
¢ und Butterspétzle A, B, ¢

DO-X Burger mit Pommes frites

1480 €

. mit saftigem Rindfleisch, Kése, Tomaten 5
- und geschmélzten Zwiebeln A8 ¢ F 10 15,80 €

- DO-X Currywurst von der roten Bratwurst
. mit hausgemachter, fruchtig-pikanter Currysofie

1080 €

¢ und Pommes frites H, 1,2 5,9

DO X
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Klassischer Wurstsalat

i mit Essiggurken, Zwiebelchen und Brot ¢, 2,3 4,5 9,12 950 €
. Schweizer Wurstsalat

mit Kése, Essiggurken, Zwiebelchen und Brot & ¢ 2,3 4,5 9,12 10,50 €
Ofenfrische Flammkuchen 1080 €

i - Elsasser Art mit Speck und Zwiebeln & c 2 5 ¢
i - Wildlachs und Shrimps & ¢, J k o
. - vegetarisch mit Hirtenkédse und Peperoni @scosso

Paar Wienerle
i - mit Senf und Brot ¢ 1,259 6,80 €
: - mit Pommes frites 2,5, 850 €

vy {&/’h@ “Filoten o w@ 4 be é@) .

SrOnAnLen

Paniertes Kinderschnitzel . Stiick Kuchen
mit Spatzle oder Pommes frites A & ¢ 7,80 € i aus unserer Kuchentheke 3,50 €
Kindermaultaschen . Schwébischer Apfelstrudel
mit Kartoffelsalat A c H, 1 6,80 € mit einer Kugel Vanilleeis

: und Sahne A B ¢ 5,80 €
Portion Spétzle mit Rahmsofie e c v 450 €

i Kaiserschmarrn
Portion Pommes frites @ ¢ mit Apfelmus und Puderzucker A & ¢ 45 8,50 €
mit Ketchup oder Mayonnaise A H 4,50 € 5

Eiskaffee/Eisschokolade &, ¢ 580 €

Hauptallergene: A Eier / B Laktose / C Gluten / D Niisse / E Lupinen /
F Sesam / G Soja / H Sellerie / | Senf / J Fisch / K Krebstiere / L Weichtiere

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff / 2 Konservierungsstoff / 3 SiBungsmittel / 4 Phosphat /
5 Antioxidationsmittel / 6 Koffeinhaltig / 7 Chininhaltig / 8 geschwefelt /

9 Sauerungsmittel / 10 geschwérzt / 11 gewachst / 12 Geschmacksverstéarker /

13 Stabilisator

Da in unserer Kiiche mit frischen Lebensmitteln gearbeitet wird, kénnen Spuren
von Allergenstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Gerne steht lhnen unser Servicepersonal fiir Fragen zur Verfiigung.

DO X
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i Krumbach i Leibinger ;
: Gourmet Mineralwasser 0,25 | 2,80 € : Edel Spezial (Export) 0,30 | 3,40 €
. medium / still 0,75 | 580€ | | 0501 ___ 400 € :
. Apfelschorle, i Leibinger Edel Pils 0,30 | 3,40 € |
. Johannisbeerschorle 0,33 | 3,60 € :
. Radler 0,30 | 3,40 € |
. Coca-Cola 15 5 : 0,20 | 300€; 0501 ___ 400 € :
. Coca-Cola Zero 15,69 10,40 | 380€
: Fanta 156091 . Leibinger alkoholfrei 0,30 | 3,40 €
i Spezi 60913
. Sprite 1 ¢ : . Leibinger Seeweisse : 0501 ___ 400 € :
. (Hefeweizen) : :
. Schweppes Bitter Lemon 7 0,20 | 320 € | . Leibinger Seeweisse
. Tonic Water 7 i alkoholfrei
i Ginger Ale 5 . Farny Kristallweizen
. Eistee Pfirsich ¢ o 0,20 | 300€ ; | APERITIFS
: 0,40 | 380€ | g
; : Glas Sekt 0,10 | 380€

. . Aperol Spritz 1 0251 __ 650 € !
SAFTE . Hugo : :
: . Lillet Wild Berry

ALKOHOLFREI
i Apfel-Himbeer Secco : 00| 380 € :
i Secco Zero 5 ;

. (alkoholfreier Sekt)

i Tasse Kaffee Crema s 3,00 € TEE-SPEZIALITATEN

. Pott Kaffee Crema 4,50 € aus dbm Flanse Ronnefelilt :

. Kaffee entkoffeiniert s 3,00 € 4 3,20 €

: Cappuccino ¢, 3,50 € :

: Latte Macchiato 6,B 3,80 € Darjeeling Summer Gold (Schwarzer Tee), Earl Grey (Schwarzer Tee
Milchkaffee ¢ & 380 € mit Bergamottegeschmack), Green Dragon Lung Ching (Griiner Tee),
Espresso 6 2,50 € Moroccan Mint (Griiner Tee mit Krauseminze), Morgentau (Griiner

: Doppell'er Espresso 6 3,50 € Tee mit Mango-Zitrusgeschmack), Ayurveda Herbs & Ginger

A'FFOgGi'O (Krautertee), Refreshing Mint (Krdutertee mit Pfefferminze und

: (Espresso mit einer Kuge| Vani||eeis) 6,B 3,80 € Zitronengras), Verveine (Kréutertee mit zarter Zitrusnote),

Sweet Berries (Friichtetee mit Erdbeer-Himbeergeschmack)

Hei3e Schokolade 380 €

DO X
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OFFENE WEINE

Hagnauer Miiller-Thurgau

Baden, QbA 0,20 | 6,50 €
Hagnauer Weifiherbst :
Baden, QbA 0,20 | 6,50 € |
Hagnauer Spétburgunder
Baden, QbA 0,20 | 6,50 €
Pinot Grigio IGT
ltalien 0,20 | 6,20 €
Primitivo di Manduria
ltalien, DOP 0,20 | 6,80 €
Weinschorle
. (Qualitatsweine weiss/rot/rosé) 0,25 | 4,80 €

LONGDRINKS MiT 4 cL ALkoHOL)

Gin Tonic : 750 €
. Cuba Libre : ;
- Caipirinha
- Moscow Mule
- Whisky Cola
DIGESTIFS

Steinhauser
- Alter Bodensee Obstler 2 3,60 €
 Bodensee Willi No. 1 2 460 €

Bodensee Marille 2¢c_ 460 €
Stravecchia Grappa 2 cl 4,30 €
- Jégermeister 2 3,60 €
. Ramazotti 4 cl 4,60 €

f?%%@%%%éhak%ﬁe

WEISS

. Hagnauer Burgstall Weiiwein-Cuvée
- .Bodensee - Der See”
. Hagnau-Baden, QbA, trocken 0,75 | 23,80 €

WeiBBweincuvée als Verméahlung von Miiller-Thurgau, Kerner und Weif3-
. burgunder. Die Finesse und Frucht des Miiller-Thurgaus verméhlt mit der

der Rasse und Pikanz des Kerners sowie dem Kérper und Schmelz des
: Weiburgunders. Ein eleganter harmonischer Weif3wein.

Hagnauer Burgstall, Weissburgunder
Hagnau-Baden, QbA, trocken 0,75 | 25,80 €

: Mit hellem Bukett von saftigen Birnen und weiflen Mandeln im Spiel mit
i dezenten Zitrusnoten und Bliitenhonig. Wohlgeformt im Frucht-Schmelz-
i Séurekleid. Die Anspruchsvolle, die in Erinnerung bleiben will.

Pinot Grigio DOC

[talien, trocken 0,75 | 22,80 €

Feiner Duft nach hellen Friichten. Am Gaumen trocken und kraftvoll.
i Seine angenehme frische und ausbalancierte Frucht-Séure-Struktur
i macht Lust auf ein Gléschen mehr.

ROSE

Hagnauer Burgstall Spétburgunder Rosé
Hagnau-Baden, QbA, trocken 0,75 | 24,80 €

Ein zartes Rosa im Glas kiindigt die Leichtigkeit des Rosés schon an. Feiner
Duft nach Erdbeeren und Waldhimbeeren setzt sich am Gaumen fort

und macht Lust auf ein Glas mehr. Herrlich knackig und mit angenehmer
Frische - das ist Hagnauer See-Rosé!

ROT

Hagnauer Burgstall Spétburgunder
Hagnau-Baden, QbA, trocken 0,75 | 26,80 €

Im Glas ein dunkles Rubinrot. Im Duft eine fruchtige Komposition von

Schwarzkirsche und dunklen Beeren, wiirzig unterlegt. Am Gaumen zeigt
sich der Burgunderrotwein vollmundig mit tiefer Frucht, weichem Tannin
und gutem Nachhall.

Primitivo di Manduria DOC

Villa Antica, Italien, trocken 0,75 | 26,80 €

Ausgezeichneter Primitivo von rubinroter Farbe, das leicht wiirzige
Bouquet ist gepréigt von roten Beerenfriichten. Der harmonische
Geschmack ist erdig, dabei samtig und von gewisser Eleganz mit
leichtem Tannin und sanftem Finale.

DO X

RESTAURANT | CAFE



—  Frische Backwaren (Brotchen, Brezeln,
Laugengebdck & Croissants)

— Riihrei & gebratener Speck

— Ké&sevariationen, Wurstaufschnitt,
Fischplatte mit Sahne-Meerrettich

— Bayerische WeiB3wiirste

— Butter, Marmelade, Honig, Nutella

— Joghurt, Miislivariationen, Cornflakes

—  Frischer Obstsalat, Rohkostgemiise & Dips

—  Frisch gebackene Waffeln

— Orangensaft

— Bio-Fairtrade-Café, verschiedene Teesorten, Kakao

5 V@M‘Zﬁ&&ﬁ‘/&h

FEIERN SIE IN EINER DER SCHONSTEN
LOCATIONS AM BODENSEE.

Sie méchten lhren Kunden, Mitarbeitern und
Geschaftspartnern einen au3ergewshnlichen
Ort fiir kreative Meetings und Seminare bieten.
- Moderne technische Ausstattung
- Verschiedene Bestuhlungsmaglichkeiten

Himmlische Weihnachten im Museum.
Bei uns feiern Sie First-Class.

Jetzt buchen, erste Termine
sind schon reserviert!

JEDEN
SONNTAG

YON
9:00 - 11:30
UHR

BUCHEN.

ANSCHNALLEN.
ABHEBEN.

Sagen Sie ,Ja” im Dornier Museum
Das Dornier Museum Friedrichshafen bietet den
perfekten Rahmen fiir lhre Hochzeitsfeier.
Nach SchlieBung des Museumsbetriebs wird das
fliegende Museum” zur Eventlocation der
Extraklasse und verzaubert lhre Gaste.

+49 (0) 7541 487 36 26
event@dorniermuseum.de
www.do-x-restaurant.de
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Erfahren Sie
noch mehr iiber
die Geschichte
des Flugschiffs

Do X

eniefoen Sie 0/%6%‘ am

Rolelad 4
evlepen Sie qie <[ e

Ein Schiff flog in die Welt und schrieb Geschichte. Diese Geschichte kénnen Sie
nicht nur in Biichern nachlesen und in der Ausstellung des Dornier Museums
erleben, sondern auch im angrenzenden DO-X Restaurant schmecken.

Der Ausblick ist einmalig, die Kiiche
auch! Erleben Sie als Passagier des DO-X
Restaurants kulinarische Kbstlichkeiten

mit Blick auf die Rollbahn des Flughafens
und den Zeppelinhangar.

sich entscheiden, das DO-X Restaurant ist
der perfekte Ort, um die Seele baumeln
und sich verwshnen zu lassen - und ganz
nebenbei ist der Blick auf startende und
landende Passagierflugzeuge und Zeppeline

ein Highlight fiir Gro3 und Klein.
Nehmen Sie sich eine Auszeit vom Tru-
bel des Alltaglichen beim Mittagstisch,
lassen Sie den Museumsbesuch bei Kaffee
und Kuchen auf sich wirken oder lguten
Sie mit einem ausgiebigen Friihstiicks-
buffet den Sonntag ein. Egal fiir was Sie

Lesen Sie die gesamte
Geschichte zur Do X

Eine originale Do X existiert leider nicht mehr, allerdings sind im Dornier Museum
: zahlreiche Kleinexponate rund um das gréBte Flugschiff ausgestellt - auch ein Nach- :
i bau einer Do X Kabine lésst sich besichtigen. :

Kommen Sie im Museum vorbei und erleben Sie die faszinierende Reise der Do X!
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